
상기 금액에는 부가세 10%가 포함 되어 있습니다.
All price include 10% VAT  所有价格包括10％的增值税

5 Color Course

Phytochemical Lunch Menu

Yellow

패션후르츠와 리코타치즈

Red

더덕장을 곁들인 녹두 냉파스타

White

참마 샐러드

< Choice >
Black

검은콩 라구소스 곁들인 알감자&리카토니

Black +

전복장과 옛날 장아찌 리조또

※Black + 선택 시 5,000추가

< Choice >
Green

칼칼한 시금치 홍합소스를 곁들인 생선 스테이크
OR

칼칼한 고수소스를 곁들인 양갈비

Purple +

블루베리 콤포트를 곁들인 호주 청정 안심 스테이크

※ Purple + 선택 시 8,000 추가

Dessert

스폰지 요거트, 꿀수삼 미니부쉐

Coffee Or Tea

44.

파이토케미컬(Phytochemical)  

그리스어로 ‘식물’이라는 뜻의 파이토(Phyto)와 화학물질을 뜻하는 영어 케미컬(Chemical)의 합성어로, 

식물이 스스로를 보호하기 위해 만들어내는 물질을 의미합니다. 식물 본연에 가진 화려한 색을 의미하며, 

다양한 컬러 푸드를 골고루 섭취할수록 풍부한 영양성분과 항산화 작용과 질병 예방에 도움을 줍니다. 



상기 금액에는 부가세 10%가 포함 되어 있습니다.
All price include 10% VAT  所有价格包括10％的增值税

5 Color Course

Phytochemical Dinner Menu

Green
캐슈넛버터와 생애호박 채면

Red
더덕장을 곁들인 녹두 냉파스타

White
감자 라자냐

Purple
가지소스를 곁들인 아스파라거스 샐러드

Black
전복장과 옛날 장아찌 리조또

Green
칼칼한 시금치 홍합소스를 곁들인 생선 스테이크

< Premium Choice >
Green

칼칼한 고수소스를 곁들인 양갈비

Red +
비트 퓨레와 쪽파 수비드를 곁들인 호주 청정 안심 스테이크(100g) 

Purple +
블루베리 콤포트를 곁들인 호주 청정 등심 스테이크(100g)

Red + 선택 시 9,000 추가
Purple + 선택 시 12,000 추가

Dessert
스폰지 요거트 & 꿀수삼 미니부쉐

Coffee Or Tea & Petit Four
커피 또는 차와 쁘띠푸르(산딸기 마카롱, 모던과편, 보은황토대추편)

77.

파이토케미컬(Phytochemical)  

그리스어로 ‘식물’이라는 뜻의 파이토(Phyto)와 화학물질을 뜻하는 영어 케미컬(Chemical)의 합성어로, 

식물이 스스로를 보호하기 위해 만들어내는 물질을 의미합니다. 식물 본연에 가진 화려한 색을 의미하며, 

다양한 컬러 푸드를 골고루 섭취할수록 풍부한 영양성분과 항산화 작용과 질병 예방에 도움을 줍니다. 


