


Grilled Eel Marinated in Sweet Soy Sauce 

장어구이 반상 

60. 

Spring Greens Bibimbap and Beef Brisket Stew 

봄나물 비빔밥과 차돌된장 

59. 

Korean Beef Bone Stew and Stir-fried Webfoot Octopus 

한우사골우거지탕과 주꾸미볶음  

65. 

  New 

  New 

  Hot 







  

Kimchi Gazpacho with Seafood 

해산물 열무 가스파초  

38. 

  

 Caprese Salad with Burrata & Wild Tomatoes 

부라타 치즈 카프레제 

32. 

French Onion Soup 

프렌치 어니언 수프 

25. 

Chive Salad with Braised Shank & Sesame Dressing 

참깨 겨자 드레싱을 곁들인 아롱사태 부추 냉채 

33. 

Hanwoo Beef Tartare with Fresh Truffle 

생 트러플을 곁들인 한우 육회 

45. 



  

Multi-Grain sous-vide Chicken Bowl 

수비드 치킨 모둠 곡물 샐러드 

32. 

  

 Salmon Salad Bowl with Assorted Beans  

연어 & 모둠 콩 샐러드 

34. 

Noodle Salad Topped with Korean Sea Urchin Roe 

성게 알을 곁들인 들기름 누들 

38. 

Black Barley Abalone Risotto 

검은 보리 전복 리조토 

39. 



 

White Ragout Pasta with Truffle 

트러플 버섯 화이트 라구 파스타 

38. 

 

Seafood Tomato Cassoulet 

해산물 뚝배기 파스타 

38. 

 

Bottarga & Taro Stem Aglio e Olio  

토란을 곁들인 어란 파스타 

33. 



Abalone Porridge with Seaweed Fulvescens 

매생이 전복죽 

39. 

Abalone Porridge  

전복죽 

39. 

Grilled Short Ribs Marinated in Soy Sauce 

편갈비 구이 반상 

79. 

“Hyojonggeng”; Royal Soup with Assorted Seafood & Beef  

효종갱 반상 

75. 



Seafood Papillote in Lotus Leaf 

연잎 파피요트 

68. 

  

Hanwoo ; Korean Beef Burger 

한우 버거 

35. 

  

Assorted Seafood Stew in Turmeric Broth  

강황 모둠 해산물 스튜 

  
66. 

Hanwoo ; Korean Beef Steak(160g) 

한우 스테이크(160g) 

88. 



Mango Sherbet 

망고 셔벗 

10. 

Green Tea Ice Cream with Red Bean Paste 

단팥 녹차 아이스크림 

12. 

Chef’s Recommendation For Today’s Dessert 

쉐프 추천 오늘의 디저트 

18. 



Acqua Panna(Spring) - 아쿠아파나 

San Pellegrino(Sparkling) - 산펠레그리노 

Premium Water Valais(Spring) - 발레주 

Premium Water Valais(Sparkling) - 발레주                    

8. 

8. 

12. 

12.                                                  

Coca Cola, Zero 코카콜라, 제로 

Sprite 스프라이트 

8. 

8. 

Espresso - 에스프레소 

Americano - 아메리카노 

Café Latte – 카페라떼 

Capuccino - 카푸치노 

Café Cinnamon Latte - 시나몬 라떼(Hot Only) 

7. 

9. / 10. 

10. / 11. 

10. / 11. 

11. 

TWG 1837 Black - 블랙 

TWG French Earl Grey - 얼그레이 

TWG Grand Wedding -그랜드 웨딩 

Chamomile - 카모마일 

Rooibos - 루이보스                                  

9. / 10. 

9. / 10. 

9. / 10. 

9. / 10. 

9. / 10.                                              



Stella Artois – 스텔라 아르투아(라거) 

Weihenstephan Hefeweissbier – 바이엔슈테판(밀맥주)  

Inedit Damm - 이네딧 담(라거 & 밀맥주) 

19. 

19. 

21. 

Hwayo XP Premium – 화요 XP 프리미엄(500ml) 

(Aged in Oak Barrel for 5 years) 

Hwayo XP Premium – 화요 XP 프리미엄(750ml) 

(Aged in Oak Barrel for 5 years) 

210. 

 

350. 



원산지표기

<축산물> 

화이트 라구: 미주산 

버거 패티: 국내산 한우 

스테이크: 국내산 한우 

육회 홍두깨: 국내산 한우 

불고기: 국내산 한우 

아롱사태: 미주산 

양지: 미주산 

편갈비: 미주산 

닭가슴살 – 국내산 

베이컨 – 수입육(외국산) 

장어 – 국내산 

사골 – 국내산 잡뼈 

 

 

<농산물> 

콩 – 국내산, 중국산 

두부 – 수입산 콩 

쌀 – 국내산 

배추 – 국내산 

고춧가루 – 국내산 

 

 

<김치> 

배추: 국내산 

고추가루: 국내산 

 

 

 

 
특정 음식에 알러지가 있거나 특이 반응이 있으신 분은 담당자에게 미리 알려주시기 바랍니다. 

Please inform us of any food allergies or intolerance prior to placing your order. 


